
APÉRO
WARM UP — COOL DOWN

 PANORAMA Vlierbloesem – cava  —————————— 7
 CAVA ——————————————————————— 7
 CHAMPAGNE ————————————————— 14
 PICON VIN BLANC —————————————— 10
 RICARD  5cl ———————————————————— 8
 GIN AND TONIC Beefeater ———————————— 12

Bulldog  ———————————— 14

 APEROL SPRITZ
 CAMPARI SPRITZ
 LEMON SPRITZ  ——————————————  10

NO ALCOHOL

 APEROL SPRITZ ——————————————— 8,5
 BASIL & TONIC ———————————————— 9,5
 GIN TONIC ——————————————————— 9
 KOMBUCHA @boury_bottled  ——————————— 7,5

COCKTAILS

 PANORAMA Hierbas – limoen – ginger ale

 BASIL SMASH Gin – basilicum - limoen

 MOJITO Rum – munt – limoen

 MOSCOW  KIEV MULE Gember – wodka – limoen

 DARK AND STORMY Gember – rum – limoen ——————— 12,5
 

Follow us



VOOR

 Ricotta    ———————————————————— 15
 Vlierbloesem – gerookte biet – dille – radijs

 

 Garnalencocktail  ————————————————— 19
 Classic – old school

 

 Vitello sgombro   ————————————————— 22
 Kalfsvlees – makreel – ruccola – kapper – crumble zwarte olijf 

 

 Garnaalkroketten   Lorre ————————————— 19
 Twee stuks – peterselie – citroenmayonaise

 

 Tacopizza         Lorre ————————————————— 15
 Pulled chicken – maïs – Berloumi – kimchi – gremolata

Follow us

Al onze gerechten worden geselecteerd op basis van seizoensproducten, het concept korte keten, 
aanvoer van onze lokale helden (leveranciers) en zoveel mogelijk biologische producten. 

BEVAT:  gluten  lactose  vegetarisch  vegan
Lorre Te verkrijgen in onze traiteur — Allergeneninformatie bij het personeel 

— De samenstelling van de gerechten kan veranderen

 Spicy ceviche Ostendaise ’24  —————————— 18
 Soft ‘blue corn’ taco – bloemkool – zeekraal – krokante groentjes

   Ceviche van zeebaars —————————————— 22
 Limoen – gember – chili – groentenkroepoek

We love Ceviche, 
and you?



HOOFD

 Langoustine    ——————————————————  36
 Asian style – gebakken rijst

 

 Tomaat garnaal  —————————————————  38
 De beste tomaat – eitje van Boer Olivier – friet

 

 Vegan tartaar   Lorre ————————————————  28
 Zoete aardappelfrietjes – sla

 

 Escalope Ostendaise    —————————————  32
 Gepaneerd kalfsvlees – pasta – bisque van garnalen – zeewier

 

 Zeetong    ————————————————————  42
 Kropsla – friet 

 

 Salade burrata     Lorre ——————————————  26
 Gekleurde tomaat – paprikaolie – zadencracker

 Zeebaars   ————————————————————  32
 Krokante groenten –  jus van spinazie
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MUST EAT
EERST

Hapje van de chef  

DAN
Garnaalkroketten    

peterselie – citroenmayonaise
OF

Zeewierkroketten  
peterselie – citroenmayonaise

OOK
Vegan tartaar 

Zoete aardappelfrietjes – fris slaatje
OF

Zeebaars 
Krokante groentjes – jus van spinazie

ZEKER
Affogato    

Espresso - bolletje vanille-ijs @amymaryicecreams
OF

Chocolademousse  
Crème vanille - crumble

— €55—
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DESSERT

 Affogato     ——————————————————   9
 Bolletje vanille-ijs @amymaryicecreams – espresso

 Chocolademousse   Lorre  ————————————— 12
 Crème vanille – crumble

 Pavlova     ———————————————————— 14
 Meringue – rood fruit – slagroom

 Lemon Meringue Sundae    
 @amymaryicecreams ——————————————— 12
 Lemon curd ijs – Bretoens zanddeeg – gebrande Italiaanse meringue

 KAAS      ———————————————————— 14
 Comté – bloedsinaas – witloof – creme van abrikoos

AFTER DINNER

 Espresso Martini  salted caramel  ——————— 12,5
 White chocolate pisco sour ——————— 12,5
 Irish Coffee ————————————————— 12,5
 Limoncello ————————————————— 8,5



FRIS

 Water plat/bruis 0,5l  ————————————————— 6
 Coca Cola regular/zero ——————————————— 3,5

HOMEMADE
 Vlierbloesemlimonade ———————————— 5
 Gemberlimonade ——————————————— 5
 Appel-Perensap ———————————————— 5 
 Ice tea ——————————————————————— 5

WARM

 Koffie – Thee —————————————————— 4
 Cappuccino  ——————————————————— 4,5
 Verse gember- of muntthee ————————— 5

BIER

 Stella Dorstlesser uit Leuven —————————————— 4,5
 Space Kadet Witbier ——————————————— 5
 Krevet Oostendse topper ——————————————— 5 
 Duvel Iconisch bier —————————————————— 5
 Tripel Achiel Ode aan pépé Achiel —————————— 5
 Sint Bernardus Abt Beste donker bier ter wereld  —— 6

AFTER DINNER

 Affogato espresso – bolletje vanille ijs  ————————     9
 Espresso Martini  salted caramel  ———————     12,5
 White chocolate pisco sour ———————     12,5
 Irish Coffee —————————————————   12,5
 Limoncello —————————————————   8,5
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