LORRE’S CHOICE

APERO FOOD

Ceviche van zeebaars
Edamame - amarillo - kroepoek

Broodje kroket o®
Brioche bun - garnaalkroket - kropsla -
citroenmayonaise

Soep o
Wortel - gember - spicy zonnebloempit

FOOD
Pad Thai

Thais streetfood gerecht - roerbaknoedels - kip - ei -
tamarinde - krokante groentjes

‘MARRY ME’ pasta e®

Gochujang - wodka - kool - oesterzwam - pekel van
komkommer

Aziatische schelvis
Gember - chili - soja - gebakken rijst

must have kookboek!

16

12

27

25

34

Vind ons recept in hét nieuwe

‘ Het boek bevat maar liefst 22

GONE
FISHING

Hier te koop aan €30

IN THE SPOTLIGHT
Garnaalkroketten (2 of 3)

citroenmayo - salade - brood O
Optie: frietjes

VAKJURY - 2de plaats
WINNAAR KINDERJURY

ZOET

Créme Brilée 0 ®

Héérlijk klassiek

recepten van Oostendse chefs en
zorgt ervoor dat je thuis aan de
slag kan gaan met Noordzeevis.

23/29

2 . GARNAALKROKETTENFESTIVAL 2025
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BIER
Ypra Hoppy Blond

Zacht en fris blond bier van hoge gisting. Licht bitter.
6% - 33cl - van ‘t vat

Ypra Hoppy Alcoholvrij

Smaakvol alcoholvrij bier met zachte bitterheid en de
levendige frisheid van citrusvruchten

0,4% - 33 cl

Zeevonk Alcoholvrij
Blond bier met een frisse florale smaak
0,4% - 33cl

Hommelbier Blond Alcoholvrij

Als waardige opvolger van het bekende Hommelbier biedt
dit blond pale ale een volwaardige smaakbeleving, zonder

de alcohol
0,2% - 33 cl
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APERO 0%

Aperol Spritz
Dark ‘n Stormy

Bryn - kefirwater
Hibiscus & Orange
Ideaal om te delen! - 37,5cl
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8,5
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WIJN

Arensbak White NA

Proxy wijn - 0,0% (wit)

Deze fluweelzachte proxy wijn heeft bloemige
tonen en fruitige aroma’s. Op basis van
kombucha, Oolong-thee en kweepeer.

Herenciac Altés

100% Garnatxa Peluda, 2021

Krachtige verfijnde rode wijn uit Catalonié.
Topper.

Wild Nature - DOC Venezia

Pinot Grigio, 2023 (wit)

Kwalitatieve wijn van duurzame en biodynamische
productie uit de Veneto regio. De druif komt in
deze wijn echt tot zijn recht met een fruitige
frisheid en duidelijke mineraliteit.

@ vegan () vegetarisch (o) gluten (@ lactose




SPECIAL MENU ‘GONE FISHING’

maart - mei ‘26
- €49 -

»

EERST

Hapje van de chef o

DAN

Ceviche van zeebaars
Edamame - amarillo - kroepoek

OF

Crispy gyoza eo

Krokante dumpling - witte kool - shiitake - chilli

00K

Aziatische schelvis
Gember - chili - soja - gebakken rijst

OF

MARRY ME pasta ee
Gochujang - wodka - kool - oesterzwam - pekel van komkommer

ZEKER

Affogato
Bolletje vanille ijs - espresso @@ Q®

OF

Brownie ©® @
Klassiek héérlijk luchtig - remoulade van rood fruit

’ Vind ons recept in hét nieuwe must have kookboek!
v Het boek bevat maar liefst 22 recepten van Oostendse chefs en zorgt ervoor
GONE dat je thuis aan de slag kan gaan met Noordzeevis. Hier te koop aan €30

FISHING

O vegan @ vegetarisch © gluten @ lactose



