
 

PANORAMA Vlierbloesem – cava ———————7,5

CAVA— —————————————————7

CHAMPAGNE— —————————————14

PICON VIN BLANC— ———————————10

RICARD  5cl— ——————————————8

GIN AND TONIC 
Beefeater—————————————————12
Bulldog — ————————————————14

WE ❤ SPRITZ 
Aperol – Campari – Limoncello – Disaronno————10

GARNAALKROKET    Lorre—————11
Citroenmayo – peterselie

IBERICO CEBO DE CAMPO— ————22
Spaanse delicatesse – 
mals en vol van smaak – 120 gr 

BURRATA  — ——————————16
Smeuïg – hot honey – roodloof

LORRES OLIJVEN — ———————7

APÉRO

RHUBARB————————————————10
Spumante 0% – Fritz bio rabarber

BULOO —————————————————12
(héérlijk sprankelend, op basis 
van gefermenteerde thee en kersen) 

APEROL SPRITZ—————————————8,5

BASIL & TONIC— ————————————9,5

GIN AND TONIC 
Nona— —————————————————9
Brin Virgin — ———————————————9

NO ALCOHOL

DRINKS
APERO FOOD

COCKTAILS

PANORAMA Hierbas – limoen – ginger ale

BASIL SMASH Gin – basilicum – limoen

NEGRONI Gin – Campari – Vermouth

KIEV  MULE Gember – Nemiroff wodka – limoen

DARK AND STORMY Gember – rum – limoen

—————————————————————————————————————————————13,5

Unieke smaken 

Groenten in de hoofdrol  
(ook vis uit de Noordzee 

én vlees van de boer) 

Werelds geïnspireerd, 
lokaal geselecteerd

Met de seizoenen mee

Not an ordinary         
SUNSET

Great
FOOD

Awesome
MOMENTS

WINNAAR GARNAALKROKETTENFESTIVAL
KINDERJURY VAKJURY 2de plaats 



 

 TUSSEN 12 – 14u30

Originele én klassieke gerechten — culinair gebracht 
Zowel warm als salades — unieke smaken 

€35 per persoon (excl. dranken)
 (kinderen tot 12 jaar – €15) 

PANORAMA 
BUFFET 

NEW

by

DESSERT

LUNCH

Panna cotta  ————————————————€12 
Witte chocolade – rabarber – dragon

Pavlova— ———————————————————€13 
Meringue – slagroom – aardbei

Appel gyoza  ————————————————€12 
Krokante dumplings – 3 stuks – frisse Jonagold – karamel 

Chocomousse   Lorre— ————————————€10 
Vanillecrème - crumble 

Affogato   — ————————————————€10 
Vanille ijs @ iceiceamy - espresso

 

BEVAT:  gluten  lactose  vegetarisch  vegan
Lorre Te verkrijgen in onze traiteur — Allergeneninformatie bij het personeel — De samenstelling van de gerechten kan veranderen



 

EERST

DAN

ZEKER

Garnalencocktail  — ———————————————— €22 
Handgepelde Oostendse garnalen van Dini O.62 – heerlijk klassiek 

Crispy gyoza — ——————————————————— €19 
Noordzeevis – abrikoos – harissa – daikon

Garnaalkroketten   Lorre— ————————————— €22 
Citroenmayo – peterselie – 2 stuks 
— PIMP IT AS MAIN DISH: 3 stuks - salade - frietjes €32

Italiaanse vegan tartaar —————————————— €21 
Op basis van tomaat – wortel en basilicum – rucola 
— PIMP IT AS MAIN DISH: salade - zoete aardappel frietjes €31

Zeetong ——————————————————————— €39 
2x200gr – kropsla - frietjes 

Tomaat garnaal — ————————————————— €42 
Handgepelde Oostendse garnalen van Dini O.62 – 
coeur de boeuf – eitje – frietjes 

Noordzee vol au vent  ——————————————— €37 
Noordzeevis – puree – champignon – bladerdeeg 

Summer pasta  — ————————————————— €28 
Lékker koud – groene asperge – courgette – 
spinazie – zadenpesto 
PIMP IT WITH: IBERICO Cebo De Campo +€8 

Pasta VONGOLE — ————————————————— €31

Italiaanse rundstartaar  — ———————————— €31 
Kruidenpesto – parmezaan – rucola – zoete aardappelfrietjes

Panna cotta  ———————————————————— €12 
Witte chocolade – rabarber – dragon

Pavlova— ——————————————————————— €13 
Meringue – slagroom – aardbei

Appel gyoza  ———————————————————— €12 
Krokante dumplings – 3 stuks – frisse Jonagold – karamel 

Chocomousse   Lorre— ———————————————— €10 
Vanillecrème - crumble 

Affogato   — ———————————————————— €10 
Vanille ijs @ iceiceamy - espresso

 

BEVAT:  gluten  lactose  vegetarisch  vegan
Lorre Te verkrijgen in onze traiteur — Allergeneninformatie bij het personeel — De samenstelling van de gerechten kan veranderen

DINER



 

A P E R O

HAPJE 

VO O R G E R E C H T

GARNAALKROKETTEN   Lorre
Citroenmayo – peterselie

ZEEKROKETTEN  
Zeewier – citroenmayo 

H O O F D G E R E C H T

ZEETONG 
2x200gr – kropsla – frietjes

Italiaanse RUNDSTARTAAR  
Kruidenpesto – parmezaan – 

rucola – zoete aardappelfrietjes 
OOK  MOGELIJK

D E S S E R T

AFFOGATO   
Ijs @ iceiceamy – 

espresso

CHOCOLADEMOUSSE   Lorre
Vanillecrème – crumble

MUST  
EAT

MENU
€59

Het beste wat we 
te bieden hebben

DINER

 

BEVAT:  gluten  lactose  vegetarisch  vegan
Lorre Te verkrijgen in onze traiteur — Allergeneninformatie bij het personeel — De samenstelling van de gerechten kan veranderen



 

HOMEMADE
Vlierbloesemlimonade— ——————————5

Gemberlimonade——————————————5

Appel-Perensap———————————————5 
Ice tea— ——————————————————5

FRIS
Water plat/bruis 0,5l ——————————————8

Coca Cola regular/zero—————————————4

WARM
Koffie – Thee— ———————————————4

Cappuccino—————————————————5

Verse gember- of muntthee— ————————6

BIER
Stella Dorstlesser uit Leuven – 5,2%— ———————4

Space Kadet Witbier – 5,0%———————————6

Krevet Oostendse topper – 5,0%— ————————6	
Duvel Iconisch bier – 8,5%— ———————————6

Tripel Achiel Ode aan pépé Achiel – 8,5%— ————6

Sint Bernardus Abt 12
Beste donker bier ter wereld – 10%— ————————7

NO ALCOHOL
Stella Inbev – Leuven – 0,0%— ——————————4 
Ypra Vander Ghinste – Bellegem – 0,4%———————6 
Zeevonk  Koksijde – 0,4%— ———————————6

AFTER 
DINNER

Espresso Martini  salted caramel — ————13,5

White chocolate pisco sour— —————13,5

Irish Coffee———————————————13,5

Limoncello— ——————————————8,5

WIJN
Zie onze héél mooie wijnkaart

Follow us


